
附件1 ：

第三届黄河流域城市暨兰西城市群科技成果转移转化对接会技术需求汇总表
	序号
	单位名称
	单位简介
	技术需求
	合作领域
	拟合作单位及联系方式

	1
	青海省格拉丹东药业有限公司
	青海省格拉丹东药业有限公司主要从事以红景天系列产品为主的保健品的研发、生产、销售，有丹葛颈舒胶囊、脑康泰胶囊、杞鹿温肾胶囊、调经祛斑胶囊、双参龙胶囊、参茸珍宝片等28个中藏药产品。其中，自行研制开发的独家品种8个，藏药11种。拥有专门的研发部门，较强的研发团队、工艺研究实验室。研发样品检测依托公司化验室，检验设备齐全，人员配备充足，检测水平完全满足研发需要。
	1.双参龙胶囊质量标准研究
双参龙胶囊质量标准中黄芪甲苷薄层鉴别方法存在缺陷，鉴别斑点不明显，导致该产品可能存在潜在的法规风险，严重影响该产品的生产和销售。需要对其质量标准再研究，建立更加准确可靠的薄层鉴别方法。
2.药品生产工艺提升
对双参龙胶囊、丹葛颈舒胶囊、复方手参益智胶囊、脑康泰胶囊的生产工艺技术提升，提供关键工艺参数，形成独家工艺和专利技术。
	生物医药
	

	2
	青海鲁抗大地药业有限公司
	青海鲁抗大地药业有限公司集中藏成药、西药、保健食品研发、生产、销售于一体的高新技术企业。经营范围：硬胶囊剂、颗粒剂、滴丸剂、片剂的生产与销售；自用药材采购。企业目前拥有片剂、胶囊剂、颗粒剂、胶丸剂四种剂型的35个品种，其中牛尾蒿油胶囊等11个品种为公司独家品种。拥有高效液相色谱仪、气相色谱仪、火焰-石墨炉原子光谱仪、红外光谱仪、稳定性试验箱等能够满足研发需求的检验检测仪器。
	烈香杜鹃生态种植技术及挥发油提取工艺
1.建立烈香杜鹃生态种植技术规范。
2.建立挥发油提取工艺。
3.对于种植技术及提取工艺进行质量安全及经济效益评估。
	生物医药
	

	3
	
	
	“蒂达”类藏药材品种整理及品质研究
1.“蒂达”类藏药材的情况进行调研，明确具体藏区使用品种。
2.建立“蒂达”类藏药材黑虎耳草和小伞虎耳草多组分、全方位的质量控制与评价方法。
3.建立“蒂达”类藏药材黑虎耳草、小伞虎耳草、喉毛花3个品种的HPLC指纹图谱。
	生物医药
	

	序号
	单位名称
	单位简介
	技术需求
	合作领域
	拟合作单位及联系方式

	4
	金诃藏药股份有限公司
	金诃藏药股份有限公司主要进行保健食品、健康食品、化妆品的研究开发和上市、藏药新药研发、已上市藏药的二次开发，每年研发投入经费占营业收入4%以上。拥有集藏药基础理论研究、产品开发、分析检测、工艺研究、药理药效研究、安全性评价等功能为一体的应用型科研团队，研发人员26人，高级职称7人，中级职称8个，初级职称11人。
	解毒胶囊的药品标准提升
1.对解毒胶囊没食子酸含量限度修订。
2.丁香酚+柚皮苷TLC方法学研究。
3.变更前后三批样品检测及复核检验、稳定性研究。
	生物医药
	

	5
	青海生物药品厂有限公司
	青海生物药品厂有限公司2019年认定为西宁市企业研发中心，2015年成立生物兽药技术研发中心。经营范围包括细胞毒活疫苗、细菌活疫苗、细菌灭活疫苗、炭疽芽孢苗、猪瘟活疫苗（兔源）等的生产与销售；同时，还涉及C型肉毒梭菌毒素水剂、浓饵剂、饵粒以及D型肉毒素梭菌毒素水剂的生产与销售。此外，还生产销售乳油、防护用品、肥料、消毒剂、化工产品（不含危险化学品）等产品。
	兽用疫苗加工关键技术研究与应用
1.羊四联梭菌干粉提取关键技术研究及应用：通过改进四联干粉灭活疫苗培养基的配比，提升B型和D型产气荚膜梭菌的湿度提取量。
2.灭火疫苗浓缩工艺研究：通过品质提升、工艺改进，使得牛多杀性巴氏杆菌灭活疫苗最终的活菌数达到125亿/mL。
3.羊大肠杆菌灭活疫苗生产工艺优化技术研究：通过调节培养过程中的发酵条件，使得最终的活菌数达到107.5亿/mL。
4.病毒含量测定的核心技术应用研究：完成山羊痘活疫苗病毒含量核心技术研究，使每头份疫苗病毒含量达到103.5TCID50。
	生物医药
	

	序号
	单位名称
	单位简介
	技术需求
	合作领域
	拟合作单位及联系方式

	6
	青海夏都医药有限公司
	青海夏都医药有限公司于2013年成立了企业技术中心，2018年认定为西宁市企业研发中心。技术中心配备化学分析室、精密仪器分析室、微生物检测室、标准溶液配制室、热分析室等实验室。技术中心拥有研发仪器设备76台套。2019年与青海师范大学共建药物研究实验室，并扩建了企业技术研发中心及生物产业生产基地，共计1000㎡，主要用于生物制品开发与生产，为开发优势产品提供技术支撑及转化条件。
	脱氧胆酸生产工艺研究
1.以牛羊胆酸为原料，充分考虑合成成本、急需工艺简单、易于车间产业化生产的熊去氧胆酸合成路线。
2.利用柱层析、高效液相制备色谱等技术对熊去氧胆酸除杂质。
3.合成制备出纯度达到95%以上的熊去氧胆酸。
	生物医药
	

	7
	青海久实虫草生物科技有限公司
	青海久实虫草生物科技有限公司成立于2009年4月，注册资本1990万元。主要生产、加工和销售国家保健食品久实牌蝙蝠蛾被毛孢胶囊、久实牌沙棘籽油软胶囊。2012年被认定为高新技术企业；2013年被认定为国家优秀高新技术企业，西宁市农牧产业化市级龙头企业。
	灵芝菌种选育及产品研发
1.灵芝菌种筛选、驯化及规模化发酵工艺研究开发。
2.灵芝孢子粉相关产品开发。
	生物医药
	

	序号
	单位名称
	单位简介
	技术需求
	合作领域
	拟合作单位及联系方式

	8
	青海华实青稞生物科技开发有限公司
	青海华实科技投资管理有限公司成立于2000年3月8日，主要研发、生产、销售青稞挂面、青稞饼干、青稞酒等青海特色产品，具有较强的研发实力。拥有青海省青稞资源综合利用工程技术研究中心、谷物食品研发中心等研发平台，是青海省和西宁市的科技型企业。公司长期与青海大学、江南大学、青海省农林科学院、北京市营养源研究所等高校、科研院所建立的合作平台，申请国家专利45件，其中授权国际发明专利4件，授权国家发明专利4件，授权实用新型专利7件；鉴定省级科技成果13项；参与制定国家标准《GB/T 11760-2021 青稞》，参与制定的企业标准6项，发表专业性论文37篇。
	萌动全谷物青稞系列产品创制加工新技术研究及示范
随着人们对绿色健康生活的需求不断提升，食品开发更加注重安全和营养，功能性食品成为食品研究的方向。萌动技术一种有效提升谷物综合品质的方法。
1.在最大程度保留功能成分的基础上，构建一种简单、有效促进青稞籽粒萌动加工技术。
2.确保萌动青稞产品品质较好，产业化前景好。
	食品加工
	

	9
	
	
	高原特色谷物麸皮粉高值利用关键技术研究及示范
1.改善青稞和春小麦麸皮的品质，使其用于吸附人体肠道毒素食品的开发。
2.明确改性麸皮降解吸附毒素的能力，提高青稞和春小麦麸皮的利用率。
	食品加工
	

	10
	
	
	青稞甜醅发酵关键技术研究及产业化示范
1.开发一种在最大程度保证青稞甜醅风味和食用品质基础上，能抑制β-葡聚糖分解的发酵关键技术。
2.建立青稞甜醅相关标准，用于保障青稞甜醅的产品品质及标准化、规模化生产。
	食品加工
	

	序号
	单位名称
	单位简介
	技术需求
	合作领域
	拟合作单位及联系方式

	11
	青海新丁香粮油有限责任公司
	青海新丁香粮油有限责任公司成立于 2007 年。青海省级农牧业产业化龙头企业、青海省老字号、青海省名优特商品企业、青海省粮油食品金奖、西宁市农业产业化龙头企业、青海省科技型企业。2019 年被评为农业产业化国家重点龙头企业。2021 年 9 月，我公司先后被评为国家级粮食应急保障企业（青海省唯一一家）和国家级农牧业产业化重点龙头企业。2022 年评为青海省粮食应急保障企业。
	功能性青稞粉加工与保鲜技术研究与示范
1.提升青稞粉功能性，开发具有低GI特点的青稞产品。
2.有效延长青稞产品货架期。
	食品加工
	

	12
	
	
	青稞、小麦防褐变关键技术及产业化应用
1.青稞生鲜湿面防褐变关键技术研究。
2.青稞、小麦生鲜湿面加工工艺、参数、质量控制研究及产业化应用。
	食品加工
	

	13
	青海金麦杞生物科技有限公司
	青海金麦杞生物科技有限公司成立于2014年9月，注册资金1000万元，位于西宁市（国家级）经济技术开发区生物科技产业园区经四路26号，是专业从事青藏高原特色生物资源精深加工集技术研发、生产、销售为一体的新型科技型企业，拥有西宁市认定的“枸杞青稞综合开发技术研发中心”，通过了ISO9001质量管理体系认证和知识产权管理体系认证，注册了“金麦杞”和“美素兰宜”2个商标，取得授权发明专利3件，申请发明专利3件。
	青稞功能性食品研发关键技术研究
1.青稞氨基酸制备关键技术研究。
2.青稞功能性食品质量标准关键技术研究。
	食品加工
	

	序号
	单位名称
	单位简介
	技术需求
	合作领域
	拟合作单位及联系方式

	14
	青海新铠实业有限公司
	青海新铠实业有限公司于2003年成立，其总部位于青藏高原东部青海省西宁市，是一家专注于以绿色滋补精品为原料采集及以营养滋补为膳食品生产且加工为一体的出口型企业。
	系列功能性蜂蜜产品开发
1.以枸杞蜜、油菜花蜜、蜂王浆等为原料基础开发速食、健康的蜂蜜产品。
2.系列功能性蜂蜜产品加工工艺、参数、质量控制研究。
	食品加工
	

	15
	青海百岁食品科技有限公司
	  青海百岁食品科技有限公司（原青海文泰粮油科技有限公司）成立于2011年12月29日，是目前国内第一家采用原生态加工工艺的高品质米面油民生企业，也是一家研发型、科技型、示范型的新型新米、新面、新油加工企业。2015年10月公司被评为高新技术企业。2015年11月被认定为省级农牧业产业化重点龙头企业。2016年公司获得“ISO9001”和“ISO22000”质量体系认证。2017年被认定为青海省农牧产业重点龙头企业，青海省高新技术企业。2018年被认定为“专、精、特、新”中小企业。   
	油菜籽粕蛋白制备及饮料开发
1.油菜籽粕蛋白制备工艺研究及产业化。
2.以油菜籽粕或蛋白为原料，开发蛋白饮料，要求质地均匀、风味独特、稳定性好。
	食品加工
	

	16
	
	
	油菜籽主要功能性成分高保留绿色食品生产关键技术
1.开发低温冷榨营养强化型高生育酚（含量高于1000 ppm）、高甾醇（含量高于15000 ppm）菜籽油产品。
2.完成相应生产工艺的研究与配套，集成油料预处理、油脂制取、精准适度精炼等工艺。
	食品加工
	




